
PUBLICITÉ

ON AIME NOS RÉGIONS, ON LES NETTOIE !
Depuis 1997, chaque année, l’opération Nettoyons la Nature dépollue votre environnement 
et améliore votre cadre de vie. En 2019, 563 524 bénévoles sur 14 255 sites ont collecté 218 tonnes 
de déchets. Une opération nationale opérée au niveau local, les bénévoles sélectionnant eux-mêmes 
les sites à nettoyer. Envie de participer ? Les 25, 26 et 27 septembre 2020, rejoignez un chantier 
prévu près de chez vous ou créez le vôtre sur www.nettoyonslanature.leclerc
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Les partenariats 
durables des 
Alliances 
Locales E.Leclerc

PRODUIRE CHEZ VOUS
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Nos Régions 
ont du Talent : 
20 ans 
de terroir !

Le monde a changé, vous aussi. Parce que l’envie de mieux consommer n’a jamais été 
aussi forte, nos centres E.Leclerc poursuivent leur engagement à vos côtés pour faire 
vivre vos terroirs, vos savoir-faire et vos régions. 

Ça se passe près de chez vous

PRODUIRE AVEC PASSION
page 4

La qualité 
du savoir-faire 
magasin 

Une histoire de 
changement
Vous êtes des mil l ions à avoir 
transformé votre mode de vie. Geste 
après geste, vous aspirez à une 
consommation plus vertueuse et 
plus responsable. Jour après jour, 
vous cuisinez plus, recyclez plus, 
consommez plus frais, plus français. 
Et à l’heure de la crise sanitaire, vous 
êtes d’autant plus exigeants. Bien-
être et qualité, fait maison et surtout, 
local : les nouvelles consommations se 
passent près de chez vous, et nous les 
soutenons depuis plusieurs décennies. 

Une histoire 
d’engagement
Depuis sa création, le Mouvement 
E.Lec lerc s ’a t tache à rendre 
accessible au plus grand nombre une 
consommation de proximité, a� n de faire 
vivre les richesses humaines, agricoles, 
alimentaires ou environnementales près 
de chez vous. Notre secret ? Le local, 
encore et toujours. Chaque magasin 
est dirigé par un adhérent passionné 
de sa région, ayant à cœur de faire 
rayonner son territoire et connaissant 
parfaitement sa clientèle. Chaque 
jour, 19 000 bouchers, boulangers, 
poissonniers et autres spécialistes 
sélectionnent et préparent les meilleurs 
produits locaux directement en magasin. 
Et tous les adhérents préservent leurs 
terres et leurs métiers grâce aux 
12 000 Alliances Locales E.Leclerc, 
des partenariats de proximité noués 
avec les producteurs du coin et les 
PME familiales locales. A� n de valoriser 
une gastronomie régionale accessible 
à tous, nous avons créé la marque Nos 
Régions ont du Talent, une gamme de 
produits à prix E.Leclerc élaborés à 
partir de recettes traditionnelles grâce 
à plus de 170 producteurs locaux. ●

LES NOUVELLES CONSOS : 
LE LOCAL





PRODUIRE 
CHEZ VOUS

Nos Régions ont du Talent : 
20 ans de terroir !
Vingt ans, déjà, que la marque Nos Régions ont du Talent rend 
accessible le meilleur du terroir à prix E.Leclerc. Et avec plus de 
170 producteurs locaux, l’offre ne cesse de s’étoffer pour une 
marque toujours plus engagée. 

D es recettes rØgionales fabriquØes loca-
lement et disponibles dans tous les 
magasins E.Leclerc, sous une marque 

commune repØrable au premier coup d��il. 
Des � eurons de la gastronomie française, à la 
petite recette traditionnelle encore mØconnue, 
ces produits de terroir sont aussi riches en 
goßt qu�en histoire. Pour mieux prØserver la � ne 
� eur du patrimoine culinaire français, la marque 
regroupe depuis plus de 20�ans des spØcialitØs 
rØgionales à prix accessible, fabriquØes dans leur 
rØgion avec des ingrØdients français et si possible 
locaux�: la marque privilØgie les � liŁres locales et 
durables, en travaillant sur le respect du bien-
Œtre animal, et tous sont testØs dans leur rØgion 
d�origine par des gourmands avertis. RØsultat, 
500�spØcialitØs rØgionales produites en parte-
nariat avec 170�producteurs locaux dans toute 
la France�! ●

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr

LE BON GOÛT DE VOS RÉGIONS À PRIX E.LECLERC

Pour un kilo de semoule française, 
les pâtes d�Alsace utilisent sept 
�ufs frais de plein air. Résultat, 
une spécialité disposant d�une IGP 
(Indication Géographique Protégée), 
fabriquée près de Strasbourg.

Nos palets bretons sont fabriqués avec des �ufs issus de poules élevées 
en plein air. À Pont-Aven, bien sûr, avec de la farine et du beurre français.

À Lyon aussi, les célèbres 
quenelles utilisent des �ufs 
frais de plein air pour sublimer 
le beurre et la semoule de blé dur 
français. Des quenelles 
pur beurre et fabriquées dans 
la métropole de Lyon, selon 
la tradition�!

Offre valable du 22 au 28 juin 2020

1,69
€

Soit le kg�:
16,90��

1,99
€

Soit le kg�:
6,22��

1,05
€

Soit le kg�:
4,20��

���
���������

������

DES PRODUITS 100 % RÉGIONS 
À DÉCOUVRIR
Offre valable du 22 au 28 juin 2020

2 1
GRATUIT*

LA SAUCE 
TOMATE 
DE MARMANDE
LUCIEN 
GEORGELIN 
Plusieurs 
variétés au choix.

Une sauce aux tomates 
marmandaises cultivées 
plein champs dans 
le Lot-et-Garonne. L�histoire 
d�un petit producteur 
partenaire depuis 
20�ans, devenu patron 
de PME, désormais distribué 
au niveau national�!

1,46
€ Pack de 4 x 95�g 

(380�g) soit le kg à 
3,84�� 3,14

€ L�unité
16 x 100�g 
soit le kg 
à 1,96��

0,94
€ L�unité

100�g 
soit le kg 
à 9,40��

Existe aussi 
au caramel.

Des crèmes bio et 
équitables Origine France, au lait 
entier issu de vaches nourries 
la plus grande partie de l�année 
par l�herbe des prairies 
normandes, grâce au savoir-faire 
d�un collectif d�éleveurs et 
de producteurs engagés.

Le bon goût 
des pommes 

françaises dans une spécialité 
aromatisée préparée avec soin 
dans la Drôme, sans sucres 
ajoutés, qui ne contient que 
les sucres naturellement 
présents au sein des pommes�!

Des biscuits 
éventails 
gaufrés et 
des biscuits 

cigarettes dentelle, légers et 
croustillants, préparés dans 
une biscuiterie familiale de 
Besançon selon une recette 
française.

JAMBON 
SUPÉRIEUR 
SANS COUENNE 
4 TRANCHES
TRADILÈGE
Jambon 

cuit� de qualité supérieure 
découenné-dégraissé.
Un délicieux jambon de porc 
supérieur 100�% Origine France, 
sans couenne, rigoureusement 
sélectionné et cuit à l�étou� ée 
en Bretagne pour régaler toute 
la famille.

2,13
€

L�unité
160�g 
soit le kg 
à 13,31��

Le lot de 
2 x 138�g
soit le kg à 
12,64��

DE RÉDUCTION 
IMMÉDIATE*

-30%
4,99

€

3,49
€

  
Des tartines 

cacaotées sans huile de palme, 
composées à 71�% de matières 
premières issues de � lières 
sélectionnées, dont 38�% 
origine France et 33�% issues du 
commerce équitable. Fabriquées 
en Charentes Maritimes, 
à St-Jean-d�Angély.

1,55
€

Le pot de 300�g 
soit le kg à 5,17��
Par 3 (900�g)�: 
3,10�� au lieu de 
4,65��
Le kg�: 3,44��
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PRODUIRE 
AVEC PASSION

La qualité du savoir-
faire magasin 
Dans nos magasins, vous trouverez des collaborateurs 
engagés, passionnés, amoureux de leur région autant que de 
leur métier. Des femmes et des hommes � ers de leur savoir-
faire et bien décidés à le préserver, jour après jour, pour 
proposer des produits de qualité à prix accessibles.

LA PASSION DU MÉTIER
Dans plus de 700 magasins, 
plus de 19 000 profession-
nels des métiers de bouche 
s’attachent à faire vivre leur 
région avec des produits qui 
en sont issus. Pâtissiers, bou-
langers, fromagers, charcutiers 
traiteurs, poissonniers et bou-
chers sélectionnent, produisent 
ou préparent chaque jour les 
meilleurs produits locaux dans 
nos rayons frais. Leur objec-
tif ? Tendre vers l’excellence, 
qu’il s’agisse de la qualité de 
leur produits, de leur expertise 

QUESTION D’ÂGE
Labellisée « Entreprise du patri-
moine vivant », Duralex fabrique 
le célèbre verre Picardie depuis 
65 ans. Trempé et teinté dans 
la masse, il supporte les chocs 
thermiques jusqu’à 110°C, est 
deux fois plus résistant qu’un 
verre classique… et pour les 
nostalgiques de la cantine, 
donne l’âge du buveur grâce 
au chiffre inscrit sous le verre. 
Il s’agit d’un mythe, mais le 
souvenir est tenace.

ou de la satisfaction de leurs 
clients.

LA PASSION 
DE L’EXCELLENCE
Dans le cadre de cette quête 
d’excellence, l’enseigne valorise 
chaque année leur savoir-faire à 
travers le concours des Métiers 
de bouche E.Leclerc. Une belle 
motivation pour ces profession-
nels passionnés qui défendent 
leur région au cours d’épreuves 
arbitrées par de grands chefs 
et restaurateurs locaux, jusqu’à 
la � nale nationale. Pour encou-

rager la transmission de ces 
mêmes savoir-faire, nous allons 
chercher les futurs profession-
nels directement dans leur 
région, au cœur des terroirs 
qui leur sont chers. Partout en 
France, adhérents et salariés 
interviennent dans les col-
lèges, les lycées et les forums 
pour l’emploi, afin d’y faire 
vivre leurs métiers. Résultat, 
1 200 apprentis sont accueil-
lis et formés dans nos centres 
E.Leclerc chaque année, en 
partenariat avec les centres de 
formations régionaux. ●

PORTRAIT D’UN PASSIONNÉ

Rémi Garry, pâtissier 
au magasin E.Leclerc 
de Châteaudun 
(Centre-Val de Loire)

•  Diplôme : CAP Pâtissier 
et mention Chocolatier, 
glacier et con� seur 

• Expérience : 13 ans 
•  Ancienneté E.Leclerc : 

5 ans 
•  Spécialité : l’écureuil, 

un gâteau avec biscuit 
noisettes, caramel, 
beurre salé et mousse 
au praliné

•  Spécialité régionale : 
la galette des rois à la 
crème d’amande locale 

« Chez E.Leclerc, je pro� te d’une totale 
autonomie pour la création et la réalisation de 
mes gâteaux. Je peux partir d’une idée, en 
dé� nir les ingrédients et réaliser mon dessert. 
Mon pari est gagné si le client exprime sa 
satisfaction à son prochain passage ! »

19,90
€

9,90
€

Une fl eur de savon délicatement parfumée, 
à la composition 100 % française issue 
de l’agriculture biologique, fabriquée 
en Bretagne par une entreprise centenaire 
de Saint-Malo.

UNE LISTE DE COURSE 100 % RÉGIONS

*Les produits béné� ciant d’une offre de réduction immédiate sont limités à 5 produits par foyer pour cette opération. Les offres béné� ciant d’un Ticket E.Leckerc sont limitées à 15 produits par foyer par opération. Offres réservées à une consommation personnelle. Le magasin se 
réserve le droit de refuser toute demande d’une quantité supérieure aux besoins habituels généralement constatés pour une consommation personnelle. Offres interdites à la revente.

Crédits photos : page 1 © Alicjane / iStockphoto, page 2 © Photohampster / FotoCuisinette / Tim UR / Urmel89 / Geschaft / iStockphoto

Six verres de 25 cl 
fabriqués à La Chapelle-
Saint-Mesmin, revisités 

avec une teinte saphir 
pour une édition limitée 

en exclusivité. 

60 x 60 cm
Enveloppe : 69 % 

viscose - 31 % polyester
Garnissage : 100 % polyester
Un oreiller 100 % français 
tissé en région lyonnaise, 
blanchi dans les Vosges, 
confectionné dans le Nord, 
produit à l’aide d’énergies 
renouvelables et garni de fi bres 
recyclées.

Impact environnemental minimal pour un 
shampooing solide issu de l’agriculture 
biologique, fabriqué dans les Alpes-de-Haute-
Provence et biodégradable à 99 %. La variété 
aux œufs est aux œufs bio français !

Une envie de cuisine maison de chez nous ? Moulinex 
vous simplifi e la cuisine avec un ustensile aussi 
durable que pratique fabriqué à Alençon.

5,90
€

LE LOT

1,04
€

Ces stylos 
emblématiques 
sont fabriqués 
en Seine-et- 
Marne, l’encre 
dans le Haut- 
Rhin, et 
un partenariat 
avec nos centres 
E.Leclerc permet 
de recycler 
les instruments d’écriture usagés 
en mobilier urbain français !

Offre valable du 22 au 28 juin 2020

Pour connaître la liste des magasins 
participants et les modalités : 

Du lundi au samedi de 8 h 30 à 19 h sauf les jours fériés 
et de 8 h 30 à 18 h les veilles de jours fériés.

Le fl acon 
de 400 ml
Di� érentes 
variétés 
disponibles
Prix au L :
8,93 €

En inox

3,99
€

DE RÉDUCTION 
IMMÉDIATE*

-30%

2,79
€

L’unité

5,10
€

DE RÉDUCTION 
IMMÉDIATE*

-30%

3,57
€


